b )
SEMAINE DU 10-04-2023 AU 16-04-2023
@ DUP()NT/\,J

COLLEGE DE L'OISE RESTAURATION

LE UEPARIELIENT

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

{Entrée Haricot vert vinaigrette Elcéleri remoulade Quiche au fromage e Tomate au persil (BIO)
Betterave vinaigrette Salade aux croltons oPizza royale* Salade d'endives aux noix
Plat #Ravioli au boeuf sauce [ ¥ Egréné de boeuf Pavé au veau haché sauce Escalope de volaille sauce
tomate sauce bercy (BIO) aux 4 épices picarde
FARaviolis aux légumes FHEgréné végétal + sauce  =Poisson meuniére EiGalette de quinoa a la
Fromage rapé tomate Gratin de chou-fleur provengale sauce creme
Carottes vichy Pommes Vapeur Riz
[t Semoule (BIO) Fondue de poireaux a la
creme
Fromage E2:®Maroilles Tomme grise Petit suisse aux fruits Mimolette
‘f Petit cotentin nature Coulommiers Petit suisse sucré Rondelé ail et fines herbes
Dessert Kl = Fruit du jour lle flottante =-Fruit du jour Fromage blanc au daim
=-Fruit du jour Riz au lait =-Fruit du jour Fromage blanc et coulis

de fruits jaune et sucre
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LEGENDE ' Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

E Lloca ¥ yBF [ Bio [ veégétarien Recette du dhef POSSibles des approvisionnements et des délais de commandes.

e VPF :» Contientduporc 29 CE2 @ AOP 2. Global GA.RI *Présence de porc

HVE ¢ Label rouge = MSC Saveur en Or



