SEMAINE DU 27-03-2023 AU 02-04-2023

MIDI
COLLEGE DE L'OISE

LUNDI

PORTUGAL
Salade de poivrons
Accras de morue

Entrée

| Plat

]

EIsrandade de poisson
P Hachis parmentier
Salade

‘Fromage [ Gouda (BIO)

Fromage frais nature (carré

croc lait)

Dessert Pastéis de nata

SEMAINE DES LANGUES

MARDI

ALLEMAGNE

EJEmincé de chou rouge
rémoulade

Carottes rapées a la
coriandre

o> Saucisse de Francfort* et
son jus

FiRoulé végétal et son jus
Pommes Vapeur

# Brocolis

Tomme noire
Rondelé nature

Tarte aux pommes

MERCREDI

AUTRICHE

Blanc de poireaux cuit
vinaigrette

Potage légumes

Rissolette de veau
MGalette de boulgour, pois
chiche et emmental a
l'orientale sauce a la sauge
Salade de Pommes de Terre
Jardiniere de légume

® Saint Nectaire
Vache qui rit

Kl & Fruit du jour
=-Fruit du jour

N
.
OiSC

LE LEPARIELIEN]T

JEUDI

EGYPTE

[t Salata baladi (tomate en
dés - concombre rondelle-
poivrons en dés vinaigrette)
(BIO)

Salade verte et dés
d'emmental

¥l ochari (BIO)
(macaronis, lentilles, oignons,
sauce tomate)

Gratin de crozet aux dés de
volaille

Salade iceberg

Mimolette
Boursin AFH

Fromage blanc et coulis de
fruits jaune et sucre
Fromage blanc aromatisé

RESTAURATION

DUPONT Y
A

VENDREDI

BRESIL

Elcoeurs de palmier a la
brésilienne (coeur de palmier,
tomate, échalote, oignon,
noix, huile, jus de citron)
Mais vinaigrette

2Feijoada revisitée (haricot
rouge, porc, épices)

Filet de poisson de la marée
sauce tomate

Carottes vichy

Coeur de blé

Brie
Tomme grise

cake ananas mangue
maison
Tarte au chocolat
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