SEMAINE DU 09-01-2023 AU 15-01-2023
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COLLEGE DE L'OISE RESTAURATION
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
¢e ElChou blanc Alsacien :~Mortadelle* et comichons Champignon a la Grecque Salade iceberg aux Haricot vert vinaigrette

*Caroftes rapées Terrine de légumes sauce Betterave vinaigrette crolitons Potage carotte
vinaigrette (BIO) cocktail KdPanais remoulade

| Y’Egene de boeuf a la Roti de dinde sauce “ < Jambon blanc® PBoulettes de boeuf sauce Escalope de poulet sauce

supréme EiGalette de lentilles, bercy normande

| M sauce tomate ™Fricassé de colin sauce  boulgour et légumes // FiBoulettes au soja tomate  =*Poisson meuniére sauce
facon bolognaise (BIO) créme Sauce Napolitaine el basilic sauce tomate créme
Fromage rapé Riz (BIO) KlPurée depomme de  E&Semoule (BIO) Endives braisées
Pates Epinards hachés cuisinés  terre ®Brocolis au beurre K Frites (BIO)
Brunoise de légumes Poélée de légumes

romage Tomme noire Brie Bleu Saint Paulin WEdam (BIO)
Petit cotentin nature # Saint Nectaire Vache picon Tartare ail et fines herbes Fromage frais nature (carré
croc lait)
KiCréme dessert pistache = Fruit du jour (orange)  Cocktail de fruits Chou a la creme Vanille  : Fruit du jour (pomme)
EiCréme dessertvanille = Fruit du jour (ananas)  Abricots au sirop Blcake aux pépites de < Fruit du jour (banane)
chocolat maison
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Lacal = Bio o Contientduporc ¥ VBF possibles des apptmpmernents et des délais de commandes,

B Végétanen = MSC w YPF ® CE2 *Présence de porc

® AOP Global GAP B Recette du chef =N




